ARMAND HEITZ

Le terrvoir sans filtre

Beaune Lulune
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Histoire et tradition : Beaune est davantage Appellation : Beaune
connue pour son patrimoine historique. Son
vignoble offre cependant aux passionnés de Cépage : chardonnay

nombreux trésors cenologiques.
Surface : 0.1160 ha
Sol : notre parcelle se situe dans une combe

magnifique, située au sud du finage de Rendement : 45 hl/ha

Beaune, a la limite de Pommard. Les vignes se

trouvent sur un sol argilo-calcaire et limoneux. Type de culture : bon sens agronomique
Garde : 3-5 ans Elevage : 11 mois

Température de dégustation : 10-12° Taux de fats neufs : 20 a 40 %

La description d’Armand :

Trés |égérement en retrait de la cote, les vignes sont dans une combe au milieu des arbres. Ces arbres
permettent de conserver un microclimat particulierement intéressant lors des millésimes solaires.

Ce microclimat va demander un peu plus de patience pour atteindre la maturité. Cela peut entrainer
des notes d’agrumes trés agréables si I'élevage est bien conduit. Les vins de I'appellation Beaune sont
largement sous-estimés aussi bien en blanc qu’en rouge. C’est bien dommage. Je vous invite a essayer
les terroirs de Beaune et pourquoi pas les faire déguster a I'aveugle afin de surprendre vos amis.
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ARMAND HEITZ

Le terrvoir sans filtre

Beaune Lulune

History and tradition : Beaune is better known
for its historical heritage. His vineyard, however,
offers to the enthusiasts many oenological
treasures.

Soil : our parcel is located in a magnificent
combe, in the south of the Beaune area, on the
border with Pommard. The vines are located
on a clay-limestone soil.

Cellaring potential : 3-5 years

Serving temperature : 10-12°

LULUNE

ARMAND HEITZ

Appellation : Beaune

Grape variety : chardonnay

Surface : 0.1160 ha

Average yield : 45 hl/ha

Type of cultivation : good agronomic sense
Maturation : 11 months

New oak barrels rate : 20 to 40 %

Armand's description :

Slightly set back from the hillside, the vines are in a coomb among the trees. These trees make it possible
to preserve a particularly interesting microclimate during sunny vintages. This microclimate will require
a little more patience to reach maturity. This can lead to very pleasant citrus notes if the maturing is well
done. The wines of the Beaune appellation are largely underestimated in both white and red. It is a pity. |
invite you to try the Beaune terroirs and why not have a blind tasting to surprise your friends.
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